NOS

DESSERTS

Miel au pluriel $16

Manoir Richelieu
Glace citron-miel, crémeux au miel, confit de citron, sauce au miel,
biscuit au miel, opaline au pollen

Méli-mélilot aux fruits de saison $17
Charlevoix
Meringue craquante, chantilly au mélilot, confit de petits fruits, granité de
petits fruits, sirop de cassis

Fraise boréale $16
Baie St-Paul
Fraises macérées, gelée de sapinette, guimauve a la fraise, coulis fraise-
sapin, glace au sapin

Millefeuille chocolat Bassan revisité $15
Riviéere Ouelle-Charlevoix
Chocolat Bassan Grand Cru, camerise de Lupin fruit, croustillant de
sarrasin

Baba au gin 1899 dans son écrin de fleurs $15
Manoir Richelieu
Chantilly au safran nordique, gelée a la rose, pétales de fleurs, sureau

Si vous étes sujet a des allergies alimentaires, n'hésitez pas a nous en faire part.
Service et taxes en sus.
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DESSERTS

Honey plural $16
Manoir Richelieu
Lemon-honey sorbet, honey cream, lemon confit, honey sauce, honey
cookie, pollen opaline

Méli-mélilot with seasonal fruit $17
Charlevoix
Crunchy meringue, clover chantilly, berry confit, berry granité, crystallized
fruit, blackcurrant syrup

Strawberry borealis $16
Baie St-Paul
Explora macerated strawberries, fir jelly, strawberry marshmallow,
crystallized strawberries, strawberry financier, strawberry-fir coulis, fir ice
cream

Bassan chocolate millefeuille revisited $15
Riviere Ouelle-Charlevoix
Bassan Grand Cru chocolate, camerise, buckwheat crisp

Baba au gin 1899 in a floral setting $15

Manoir Richelieu
Nordic saffron whipped cream, rose jelly, flower petals, elderberry

If you are subject to food allergies or dietary restrictions, please advise us.
Taxes and service not included.
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OUR

COFFEES

Coffee Brésilien
Coffee Espagnol
Coffee Irlandais 16
Coffee Baileys

Coffee Richelieu

OUR

DIGESTIVES

Baileys
Grand Marnier

11
Limoncello

Cognac Hennessy VS
Cidre de glace

13
Belle de Brillet

If you are subject to food allergies or dietary restrictions, please advise us.
Taxes and service not included.

Our coffee supply chain is based on our mission of environmental and social sustainability.
Our teas are packaged in non-toxic, plant-based tea bags.
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CAFES

Café Brésilien

Café Espagnol

Café Irlandais 16
Café Baileys

Café Richelieu

NOS
DIGESTIFS

Baileys
Grand Marnier

11
Limoncello

Cognac Hennessy VS
Cidre de glace 13
Belle de Brillet

Si vous étes sujet a des allergies alimentaires, n'hésitez pas a nous en faire part.
Service et taxes en sus.

La chaine d’approvisionnement de notre café est basée sur notre mission de durabilité
environnementale et sociale.

Nos thés sont emballés dans des sachets non-toxique a base de plantes.
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