
MENU

LE MANOIR RICHELIEU



Ne contient pas de lactose
Lactose-free  

Ne contient pas de gluten
Gluten-free  

Végétarien
Vegetarian

menu

Dumplings asiatiques
Porc OU poulet, sauce Gyu Dare
Asian dumplings
Pork OR chicken, Gyu Dare sauce

15

Brochettes de poulet “Yakitori”
Morceaux de hauts de cuisses marinés et laqués d’une sauce aigre-
douce, accompagnés d’une petite salade chaude de lanières de
carottes
“Yakitori” chicken skewers
Thighs marinated and lacquered in a sweet-and-sour sauce, served with a
warm salad of carrot strips

20

Ailes de poulet
Nature OU sauce BBQ
Chicken wings
Plain OR BBQ sauce

22

DOUCEURS
SWEETS

Crème brûlée aux épices automnales
Mélange d’épices automnales, biscuits maison
Crème brûlée with autumnal spices
Autumn spice blend, homemade cookies

9

Tarte aux agrumes
Meringue italienne, suprêmes d’orange 
Citrus tart
Citrus cream, Italian meringue, orange supremes 

14

12Baba flambé au Gin Menaud 1899
Savarin imbibé au sirop gin et sureau, chantilly
Baba flambé with Menaud Gin
Savarin soaked in gin and elderberry syrup, whipped cream

Burger végétarien 
Galette végétale maison (betteraves, haricots rouges et panko),
laitue, chips de patate douce, aïoli fumé et fromage Belle Brune de
St-Fidèle, salade croquante du Chef
Vegetarian burger
Homemade vegetable patty (beets, kidney beans and panko), lettuce, sweet
potato chips, smoked aioli and Belle Brune cheese from St-Fidèle, Chef's
crispy salad

20

Burger de poulet
Poitrine de poulet frit “Katsu”, sauce épicée du Manoir, fromage
cheddar vieilli, frites maison
Chicken burger
Katsu” fried chicken breast, Manoir spicy sauce, aged cheddar cheese,
homemade fries

24

Burger gourmet du Manoir
Boulette de bœuf aux petits lardons, compotée d’oignons rouges,
tomate, roquette, fromage Ciel Bleu de Charlevoix et mayonnaise
érable-poivre des dunes, frites maison
Manoir’s gourmet burger
Beef patty with bacon, red onion compote, tomato, arugula, Ciel Bleu de
Charlevoix cheese and maple-green alder pepper mayonnaise, homemade fries

26

Plateau de fromages
Sélection de fromages de Charlevoix et du Québec, chutney
d’abricots séchés, olives marinées, croûtons
Cheese platter
Selection of Charlevoix and Quebec cheeses, dried apricots chutney,
marinated olives, croutons

36Option sans gluten
Gluten-free option

Frites Yukon à la truffle
Huile de truffe blanche de Charlevoix, neige de vieux cheddar de St-
Fidèle 
Yukon fries with truffle
Charlevoix white truffle oil, St-Fidèle old cheddar drizzle

14

Onglet de bœuf grillé 
Mariné aux herbes, beurre Café de Paris et sauce vin rouge,
salade croquante OU frites maison OU purée de pommes de terre 
Grilled beef cutlet 
Marinated with herbs, Café de Paris butter and red wine sauce, 
crisp salad OR homemade fries OR mashed potatoes 

32

Service et taxes en sus / Service and taxes are not included

Si toutefois vous seriez sujet à des restrictions alimentaires ou à des allergies, 
nous vous prions de bien vouloir nous informer.

If you are subject to dietary restrictions or allergies, please inform us.

35Assiette de charcuteries
Sélection de charcuteries de Charlevoix, chutney d’abricots séchés,
olives marinées, croûtons
Charcuterie platter
Selection of Charlevoix charcuterie, dried apricots chutney, marinated olives,
croutons

Option sans gluten
Gluten-free option


