AVANT-PREMIERE

Bannock, beurre au miso et champignons

ENTREES

Trempette chaude aux noix de noyer noir et artichaut,
crumble de noix caramélisées et huile d'aneth

&

Chevre chaud en crofite de seigle torréfié, pavé de patate
douce confite, salade de lentille au vinaigre nocturne

PLATS PRINCIPAUX

Poulet de Cornouaille a la prune du verger, orge
crémeuse, laque a la prune et vinaigre Renard, choux de
Bruxelles en deux facons

&

Osso bucco de veau, ratatouille d'hiver, émulsion de
pommes de terre et chorizo de la Ferme Moreau

&

Omble chevalier fumé, mini vol-au-vent, ketchup maison,
chutney de betterave chioggia et salicorne

DESSERT

MINI CREME BRULEE A LA CITROUILLE ET
ASSORTIMENT DE DESSERTS NYMARK

Menu a 75$/personne. taxes et service en sus. Comprend le thé ou le café régulier.
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AVANT-PREMIERE

Bannock, beurre au miso et champignons

ENTREES

Trempette chaude aux noix de noyer noir et artichaut,
crumble de noix caramélisées et huile d'aneth

&

Salade de chou braisé, jambon cru de la Ferme Moreau,
beurre de pomme et choucroute maison

AVANS LES PLATS
PRINCIPAUX

Chevre chaud en crofite de seigle torréfié, pavé de patate
douce confite, salade de lentille au vinaigre nocturne

PLATS PRINCIPAUX

Poulet de Cornouaille a la prune du verger, orge
crémeuse, laque a la prune et vinaigre Renard, choux de
Bruxelles en deux fagons

&

Longe de cerf a I'épinette blanche, rabiole et betteraves
réties, gastrique a la camerise

&

Omble chevalier fumé, mini vol-au-vent, ketchup maison,
chutney de betterave chioggia et salicorne

DESSERT

MINI CREME BRULEE A LA CITROUILLE ET
ASSORTIMENT DE DESSERTS NYMARK

Menu a 95$/personne. taxes et service en sus. Comprend le thé ou le café régulier.
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