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__________________________     PPOOTTAAGGEE  EETT  SSAALLAADDEESS                            SSOOUUPP  AANNDD  SSAALLAADDSS        ______________________________________________  
 
Potage du jour | Soup of the Day   6,00 $ 
 

Salade tiède de pommes de terre et crevettes aux haricots verts, pancetta et vinaigre de cidre  14,00 $ 
Warm Potato and Shrimp Salad with Green Beans, Pancetta and Cider Vinegar 
 

Salade César traditionnelle (feuilles de romaine, parmesan frais, croûton et bacon)  9,00 $ 
Traditional Caesar Salad (Romaine Lettuce, Fresh Parmesan, Croûton and Bacon Bits) 
   

  avec blanc de volaille Cajun ou poisson du jour  14,00 $  
  with Cajun Breast of Chicken or Fish of the Day 
 

________________________________   SSUURR  LLEE  PPOOUUCCEE                                  OONN  TTHHEE  GGOO         ________________________________________________________  
 

Croustilles de nachos au fromage, crème sure, salsa & guacamole  9,00 $ 
Nachos with Cheese, Sour Cream, Salsa & Guacamole  
 

Trempette de fondant de chèvre au miel et ses paillettes au sésame   6,00 $ 
Honey and Goat’s Cheese Dip and Sesame Sticks  
   

Frites et mayonnaise au chipotle | French Fries with Chipotle Mayonnaise   4,25 $ 
 

Ailes de poulet épicées | Spicy Chicken Wings  6 pcs    12 pcs  24 pcs   
  4,50 $  8,00 $  15,00 $ 
 

_______________________________  LLEE  1199EE
  TTRROOUU                          TTHHEE  1199TTHH

  HHOOLLEE _____________________________ 
   

Chili de bœuf aux fèves blanches et orge, chips de tortilla   10,50 $ 
Beef Chili with White Beans and Barley, Tortilla Chips 
 

Entrecôte poêlée, ricotta et poivre rose, salade de légumes croquants. Servi avec frites  16,00 $ 
Pan Seared Striploin Steak with Ricotta and Pink Pepper, Crispy Vegetable Salad. Served with fries 
 

Sandwich de ciabatta au portobello, poire et Cambonzola fondant, servi avec salade verte  11,00 $  
Ciabatta Sandwich with Portobello, Pear and Cambonzola Cheese, served with Green Salad  
 

Hambourgeois au bœuf maigre avec tomate, oignon rouge, laitue, cornichon et frites  12,00 $ 
Lean Beef Hamburger with Tomato, Red Onion, Lettuce, Pickle and French Fries 
 

Club du Marshall (poitrine de volaille grillée, cheddar, tomate, pancetta, laitue et mayonnaise), frites  14,00 $ 
Marshall’s Club Sandwich (Grilled Breast of Chicken with Tomato, Cheddar, Pancetta, Lettuce and Mayonnaise) 
Served with fries 
 

Hot dog fumé (7’’) avec choucroute et frites  7,00 $ 
7’’ Smoked Hot Dog with Sauerkraut and French Fries 
 

Sandwich de ciabatta à la pancetta, laitue et tomate, servi avec  frites  9.00 $ 
Ciabatta Sandwich with Pancetta, Lettuce and Tomato, served with French Fries 
 

Panini au prosciutto et brie crémeux, servi avec salade  9,00 $ 
Panini with Prosciutto and Creamy Brie Cheese, served with salad 
 
Filet de doré sur lit de quinoa des prairies, salsa de légumes d’été  15,00 $ 
Pan Seared Pickerel, Prairie Quinoa and Summer Vegetable Salsa 
 

______________________________________    DDEESSSSEERRTTSS       ________________________________________ 
 
       
Compotée de pêche aux baies roses, fraises de saison et fromage frais allégé en verrine  5.00 $ 
Peach and Red Berry Compote, Strawberries and Fresh Light Cheese in a Verrine    
   

Crème glacée | Ice Cream    5,00 $ 
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__________________   BBOOIISSSSOONNSS  SSAANNSS  AALLCCOOOOLL                      NNOONN‐‐AALLCCOOHHOOLLIICC  BBEEVVEERRAAGGEESS     _______________  
 
  Eau minérale 500ml | Mineral water 500ml  3.00 $ 
  Boisson gazeuse | Soft Drink  3.75 $ 
  Powerade    4.00 $ 

______________________________   BBIIÈÈRREESS                            BBEEEERR       __________________________________  
  Verre  Pichet 
    Glass     Pitcher 
 
  Bière domestique en fût | Local beer on tap  6.50 $  23.00 $ 
  Bière domestique en bouteille | Local beer on bottle  7.00 $ 
  Micro‐Brasserie | Micro‐Brewery  8.50 $ 
  Bière importée | Imported Beer   7.50 $ 
  Mott’s Clamato   7.50 $ 
  Smirnoff Ice  7.75 $ 
 

________________________     VVEERRRREE  DDEE  VVIINN                                WWIINNEE  BBYY  TTHHEE  GGLLAASSSS     _____________________  
 
    Verre  Demi  Btl 

   Glass    Half 
  Vin blanc | White wine 
   

  Vin maison | House wine   7.50 $    34.00 $ 
  Mouton Cadet, Baron Philippe de Rothschild, Bordeaux  9.00 $  27.00 $  44.00 $ 
  Sauvignon blanc, numéro 1, Dourthe frères, Bordeaux  10.00 $    49.00 $ 
  Cuvée Royale, Château des Charmes, Ontario  10.50 $     45.00 $ 
  Chardonnay, Yellow Tail, Australie 9.00 $    41.00 $ 
 
  Vin rouge | Red wine 
   

  Vin maison | House wine   7.50 $    34.00 $ 
  Mouton Cadet, Baron Philippe de Rothschild, Bordeaux  10.00 $  30.00 $  48.00 $ 
  Merlot Cabernet‐Sauvignon, numéro 1, Dourthe frères, Bordeaux  10.00 $    49.00 $ 
  Cuvée Royale, Château des Charmes, Ontario  10.50 $     45.00 $ 
  Shiraz, Yellow Tail,  Australie  10.25 $    42.00 $ 
   
   

PRODUIT DU TERROIR | AUTHENTICALLY LOCAL  
 

Noroit, Domaine Mont‐Vézeau, Ripon, Qc.                                      45.00$ 
 

 

   
  Vin rosé | Rosé wine 
 

  Rosé, Mouton Cadet, Baron Philippe de Rothschild, Bordeaux  8.50 $    39.00 $ 
 

_________________________________     CCOOCCKKTTAAIILLSS       ____________________________________  
   
    Verre  Pichet 
    Glass     Pitcher 
 

  Sangria  7.50 $    28.00 $ 
  Bloody Caesar ou Bloody Mary sans alcool |Virgin Caesar, Virgin Mary  5.00 $ 
  Bloody Caesar, Bloody Mary    8.00 $ 
  Daiquiri (fraise, framboise ou mangue | Strawberry, Raspberry or Mango)  8.00 $ 
  Piña Colada   8.50 $ 
   

 


