
 

 
 

 
 

 
 

POTAGE DU JOUR 7.00 $ 
Inspiration du Chef exécutif  
 

Soup of the Day 
Executive Chef’s Inspiration  
 
SOUPE À L’OIGNON AU VIN ROUGE 8.50 $ 
Gratiné de fromage mozzarella  
 

Classic French Onion Soup with Red Wine 
Mozzarella Cheese Gratiné 
 
CHAUDRÉE AU COULIS DE POIVRON ROUGE 9.00 $ 
Croûtons épicés, palourdes, crevettes de Matane, 
pétoncles 
 

Seafood Chowder with Red Pepper Coulis 
Clams, Matane Shrimp, Scallops and Spiced Croutons 
 
 MMEESSCCLLUUNN  DDEE  SSAALLAADDEE  AAUU  BBAALLSSAAMMIIQQUUEE  

MMeesscclluunn  SSaallaadd  wwiitthh  BBaallssaammiicc  VViinnaaiiggrreettttee  
 

PPEETTIITTEE  ||  SSmmaallll  77..0000  $$  
GGRRAANNDDEE  ||  LLaarrggee  1100..0000  $$  
 

SALADE CÉSAR TRADITIONNELLE 13.00 $ 
Romaine, parmesan frais, croûton, bacon, 
anchois et caprons 
 

Traditional Caesar Salad 
Romaine Lettuce, Fresh Parmesan, Anchovies, 
Pickled capers, Crouton and Bacon 
 
AVEC BLANC DE VOLAILLE GRILLÉ 17.00 $ 
With Grilled Chicken Breast  
 

AVEC TRUITE FUMÉE 18.00 $ 
With Smoked Trout 
 
 SSAALLAADDEE  DDEE  TTRRUUIITTEE  FFUUMMÉÉEE  1166..0000  $$  

JJeeuunneess  ééppiinnaarrddss,,  rrooqquueettttee,,  ccooppeeaauuxx  ddee  ffeennoouuiill,,  
ttoommaatteess  sséécchhééeess,,  ppiiggnnoonnss  ddee  ppiinn,,  vviinnaaiiggrreettttee  aauu  
ccaavviiaarr  ddee  hhaarreenngg  
  

SSmmookkeedd  TTrroouutt  SSaallaadd  
BBaabbyy  SSppiinnaacchh,,  AArruugguullaa,,  FFeennnneell,,  SSuunn--DDrriieedd  
TToommaattooeess,,  HHeerrrriinngg  CCaavviiaarr  VViinnaaiiggrreettttee      

 

 
 
 

 
 
 
 
 

 
 

 
PIZZA MONTEBELLISSIMO 
Classique, toute garnie ou végétarienne  14.50 $ 
Chorizo, crevettes de Matane et  
fromage de chèvre 15.00 $  
 

Montebellissimo Pizza 
Classic, All Dressed or Vegetarian 14.50 $ 
Chorizo, Matane shrimp and goat cheese 15.00 $ 
 
SANDWICH DE VIANDE FUMÉE SUR   14.00 $ 
PAIN PRETZEL 
Quenelle de cornichon et moutarde de Meaux      
 

Smoked Meat Sandwich on a Pretzel Bread                  
Pickle dumplings and old-fashioned mustard   
   
HAMBOURGEOIS DE BŒUF 15.00 $ 
Viande assaisonnée faite maison, pancetta, fromage 
« Monterey Jack », tomate, oignon rouge, 
 laitue et cornichon. Servi avec frites  
 

Beef Hamburger 
Homemade Seasoned Meat, Pancetta, Monterey Jack 
Cheese, Tomato, Red Onion, Lettuce and Pickle 
Served with French Fries  

                                                                                                                                
 
CIABATTA DU GRILLARDIN 16.00 $ 
Côte de bœuf tranchée mince sur pain ciabatta.  
Servie avec sauce chipotle et pousse d’oignon 
 

Roast Beef Ciabatta 
Thin Sliced Roast Beef on Ciabatta Bread Served 
with Chipotle Sauce and Onions Sprout 
 
CLUB DU MANOIR  16.00 $ 
Poulet mariné et fumé, pancetta, laitue, tomate, 
fenouil, sauce miel et curry.  
Servi sur pain aux grains entiers 
 

Manor House Club Sandwich 
Smoked and Marinated Chicken, Pancetta, Lettuce, 
Tomato, Fennel, Honey and Curry Sauce 
Served on Whole Grain Bread 
 

  TTOORRTTIILLLLAA  VVÉÉGGÉÉTTAARRIIEENN 1144..5500  $$ 
CCaavviiaarr  dd’’aauubbeerrggiinnee,,  ffrroommaaggee  ddee  cchhèèvvrree,,  TToommaattee  eett  
aassppeerrggee  
  

VVeeggeettaarriiaann  TToorrttiillllaa  
EEggggppllaanntt  CCaavviiaarr,,  GGooaatt’’ss  CChheeeessee,,  TToommaattoo  aanndd  
AAssppaarraagguuss    

  
 
 

 CCrrééééss  àà  ppaarrttiirr  dd''iinnggrrééddiieennttss  ffrraaiiss,,  lleess  ppllaattss  dduu  mmeennuu  ddee  CCuuiissiinnee  VViittaalliittéé  FFaaiirrmmoonntt  oonntt  uunn  ccoonntteennuu  nnuuttrriittiioonnnneell    
ééqquuiilliibbrréé  ccoonnttrriibbuuaanntt  ddee  ffaaççoonn  ooppttiimmaallee  aauu  bbiieenn--êêttrree  eett  àà  llaa  ssaannttéé..  

CCrreeaatteedd  bbyy  uussiinngg  ffrreesshh  aanndd  nnuuttrriittiioonnaallllyy  bbaallaanncceedd  iinnggrreeddiieennttss,,  FFaaiirrmmoonntt  LLiiffeessttyyllee  CCuuiissiinnee  ddiisshheess  
  ccoonnttrriibbuuttee  ttoo  ooppttiimmaall  hheeaalltthh  aanndd  wweellllnneessss..  

 
Deux personnes partageant un plat : supplément de 7.00 $ 

Two persons sharing a dish : additional fee of $7.00 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

LL’’EENNTTRREE--DDEEUUXX  DDUU  MMAAÎÎTTRREE--DDRRAAVVEEUURR    
RRAAFFTTMMAANN’’SS   CCHHOOIICCEE  

PPOOTTAAGGEESS  EETT  SSAALLAADDEESS  DDUU  JJAARRDDIINN  DDEESS  CCEENNSSIITTAAIIRREESS  
SSOOUUPPSS  AANNDD  SSAALLAADDSS  FFRROOMM  ««   CCEENNSSIITTAAIIRREESS  »»  GGAARRDDEENN  

Si vous avez des allergies alimentaires, veuillez nous les signaler afin de nous adapter à vos besoins. 
Should you have allergies, please let us know. We will adjust to all your needs. 

 



 

 
 
 

CROUSTILLANT DE LAPIN CONFIT 18.00 $ 
sauté de légumes et jus au gingembre 
 

Parcel of Rabbit Confit 
With Vegetable Stir Fry, Ginger Scented Jus 
  
STEAK DE BOEUF GRILLÉ AUX ÉPICES 23.00 $ 
fondant de mascarpone et estragon, jus de bœuf 
 

Beef Steak Grilled with Spices 
Mascarpone and Tarragon Fondant, Beef Scented Jus 
 
 PPOOIISSSSOONN  DDUU  JJOOUURR    1188..0000  $$  

ppeessttoo  ddee  bbaassiilliicc  eett  aarrttiicchhaauuttss,,  lléégguummeess  ddee  ssaaiissoonn  eett  
ppoommmmee  ddee  tteerrrree  
  

CCaattcchh  ooff  tthhee  DDaayy    
BBaassiill  PPeessttoo  &&  AArrttiicchhookkee,,  SSeeaassoonnaall  VVeeggeettaabblleess  aanndd  
PPoottaattoo    
 
JOUE DE VEAU BRAISÉE À LA BIÈRE 17.00 $ 
et moutarde sur un lit de fettuccini  
 
 

Veal Cheeks Braised In Beer   
and Mustard on a Fettuccini Bed 

 
 
 
MANICOTTI AU FROMAGE ET ÉPINARDS  16.00 $ 
concassé de tomates, olives, ail et basilic  
 

Spinach and Cheese manicotti 
Diced Tomatoes, Olives, Garlic and Basil 
 
 SSAAUUMMOONN  BBIIOOLLOOGGIIQQUUEE  GGRRIILLLLÉÉ    1188..5500  $$  

sseerrvvii  aavveecc  uunn  ggââtteeaauu  ddee  ppoolleennttaa,,  ssaallaaddee  dd’’ééppiinnaarrddss  
eett  eennddiivveess,,  ccaarraammeell  àà  ll’’oorraannggee  ppooiivvrrééee  
  

GGrriilllleedd  OOrrggaanniicc  FFiilllleett  ooff  SSaallmmoonn    
SSeerrvveedd  wwiitthh  aa  PPoolleennttaa  CCaakkee,,  SSppiinnaacchh  aanndd  EEnnddiivvee  SSaallaadd,,  
PPeeppppeerr  OOrraannggee  CCaarraammeell  
 
CUISSE DE CANARD CONFITE  19.00 $ 
pommes de terre Juliette, salade de roquette et frisée 
niçoise, champignons des bois, huile de truffes et  
oignons caramélisés 
 

Preserved Duck leg  
Juliette Potatoes, Arugula and Niçoise Leaf Lettuce, 
Forest Mushrooms, Truffle Oil and Caramelized 
Onions 

 
 

 

 
 

 
 
 

 
 

 

TARTELETTE AUX NOIX DE PACANE 7.00 $ 
un favori du Fairmont Le Château Montebello 
 

Pecan Pie 
A Fairmont Le Château Montebello Favorite 
 
PANNA COTTA À LA SAVEUR D’ANANAS  7.00 $ 
ET NOIX DE COCO 
Pineapple and Coconut Panna Cotta 
 
 TTRRIIOO  DDEE  SSOORRBBEETTSS  FFAAIITTSS  MMAAIISSOONN  66..0000  $$  

CCoouulliiss  ddee  ffrruuiittss  ddee  ssaaiissoonn  
  

TTrriioo  ooff  HHoouussee  MMaaddee  SSoorrbbeettss  
SSeeaassoonnaall  FFrreesshh  FFrruuiitt  CCoouulliiss  
 
DÉCLINAISON DE SAVEUR CAFÉ 7.00 $ 
Granité à l’espresso, parfait glacé  
et chantilly au Kahlua 
 

Coffee-Scented Trio  
Espresso Granité, Ice Parfait & Kahlua 
Whipped Cream 
 

FONDANT CHOCO ET SON CARAMEL  8.00 $ 
servi avec sa tuile à la fleur de sel 
 

Chocolate Fondant with Caramel 
Served with a «Fleur de sel» tile 
 
 

 PPAARRFFAAIITT  GGLLAACCÉÉ  --  BBAANNAANNEE  EETT  MMAANNGGUUEE  77..0000  $$  
UUnn  ddeesssseerrtt  vviittaalliittéé,,  ssaannss  pprroodduuiittss  llaaiittiieerrss,,    
œœuuffss  oouu  gglluutteenn  
  

BBaannaannaa  MMaannggoo  IIcceedd  PPaarrffaaiitt      
LLiiffeessttyyllee  ddeesssseerrtt,,  wwiitthhoouutt  ddaaiirryy  pprroodduuccttss,,    
eeggggss  oorr  gglluutteenn  
 
CRÈME GLACÉE FAITE MAISON 6.00 $ 
 

House Made Ice Cream 
 
 SSAALLAADDEE  DDEE  FFRRUUIITTSS  FFRRAAIISS  66..0000  $$  

  

FFrreesshh  FFrruuiitt  SSaallaadd  
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 
 
 

ESPRESSO 3.50 $ 
 
CAPPUCCINO 4.50 $ 
 
CAFÉ | Coffee 3.50 $ 

CHOCOLAT CHAUD | Hot Chocolate 3.75 $ 
 
SÉLECTION DE THÉ | Selection of Tea 3.75 $ 

 

 

PPLLAATTSS  DDEE  RRÉÉSSIISSTTAANNCCEE  SSÉÉLLEECCTTIIOONNSS  DDUU  SSEEIIGGNNEEUURR    
MMAAIINN  CCOOUURRSSEESS  ««  SSEEIIGGNNEEUURR’’SS  »»  SSEELLEECCTTIIOONNSS  

SSÉÉLLEECCTTIIOONN  GGOOUURRMMAANNDDEE    
SSWWEEEETT  TTRREEAATTSS  

CCAAFFÉÉ  ||   CCOO FF FF EE EE   

Dans le cadre de notre engagement en faveur de la protection de l'environnement, ce menu est composé à partir d'ingrédients locaux, biologiques 
et écologiques, lorsque disponibles. Aucun gras trans n'est utilisé  dans la préparation de ces plats. 

 

As part of Fairmont's commitment to environmental stewardship, this menu contains locally sourced, organic, or sustainable items  
wherever possible. All dishes are prepared without artificial trans fat. 


