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BUDDHA BOWLS

ROULEAUX  
DE PRINTEMPS FRAIS
FRESH SPRING ROLLS

BAGELS PRESSÉS
SMASHED BAGELS

FAÇON NIÇOISE
NICOISE WAY

CRABE / CRAB

POULET GRILLÉ
GRILLED CHICKEN

SAUMON FUMÉ
SMOKED SALMON

VÉGÉTARIEN
VEGETARIAN

GAMBAS

À BASE DE PLANTES 
PLANT BASED

RIZ PARFUMÉ À LA TOMATE, CONCOMBRES,  
OIGNONS BLANCS, OEUF, THON ROUGE  
MI-CUIT, HARICOTS VERTS ET ANCHOIS,  
VINAIGRETTE BALSAMIQUE

TOMATO FLAVORED RICE, CUCUMBERS, 
WHITE ONIONS, EGG, HALF-COOKED TUNA, 
GREEN BEANS AND ANCHOVIES, BALSAMIQUE 
VINAIGRETTE

EMIETTÉ ET MARINÉ À L’AIL ET PAPRIKA,  
CAROTTE, VERMICELLE, CONCOMBRE,  
AVOCAT, SAUCE FROIDE ÉPICÉE ET RELEVÉE

CRUMBLED AND MARINATED IN GARLIC AND 
PAPRIKA, CARROT, VERMICELLI, CUCUMBER, 
AVOCADO, SPICED COLD SAUCE

MARINÉ AUX ÉPICES, LAITUE, 
TOMATE, GOUDA AUX HERBES 
ET SAUCE A LA MOUTARDE

MARINATED IN SPICES,  
LETTUCE, TOMATO, GOUDA 
CHEESE FLAVORED WITH 
HERBS AND MUSTARD SAUCE

FROMAGE DE CHÈVRE, CAPRE,  
OIGNON ROUGE, LAITUE, 
ROQUETTE

GOAT CHEESE, CAPER, RED  
ONIONS, LETTUCE AND  
ARUGULA

LÉGUMES DU SOLEIL GRILLÉS, 
FETA ET PISTOU DE NOTRE 
JARDIN

SUN VEGETABLES, FETA AND 
PESTO FROM OUR GARDEN

MARINÉES AU XÉRÈS, VERMICELLE, CAROTTE, CONCOMBRE, POIVRON, SERVIT AVEC UN PISTOU DE 
NOTRE JARDIN

SHERRY-MARINATED, VERMICELLI, CARROT, CUCUMBER, BELL PEPPER, SERVED WITH A PESTO 
FROM OUR GARDEN

QUINOA, TOMATE, CONCOMBRE, OLIVE NOIRE, 
SAUMON MARINÉ À LA CHERMOULA CUIT  
VAPEUR

QUINOA, TOMATO, CUCUMBER, BLACK OLIVE,  
STEAMED SALMON MARINATED WITH  
CHARMOULA

MARINÉ À LA MAROCAINE, VERMICELLE,  
POIVRON, AUBERGINE GRILLÉ, SERVIT AVEC 
UNE SAUCE À LA CHERMOULA

MOROCCAN-STYLE MARINATED, VERMICELLI,  
BELL PEPPER, GRILLED EGGPLANT, SERVED 
WITH CHERMOULA SAUCE.

RIZ JAPONNAIS, CAROTTE, BETTERAVE ET 
POTIMARRON RÔTI, BROCOLI, TOFU LAQUÉ, 
MÉLANGE DE GRAINES, VINAIGRETTE AU  
VINAIGRE DE CIDRE ET SIROP D’ÉRABLE

JAPANESE RICE, CARROT, ROASTED BEETROOT 
AND PUMPKIN, BROCCOLI, MIXED SEEDS,  
APPLE CIDER AND MAPLE SYRUP VINAIGRETTE
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NOS PRIX S’ENTENDENT NETS ET EN DIRHAMS / ALL PRICES ARE IN DIRHAMS AND NET OF TAXES
5% DE FRAIS DE SERVICE S’APPLIQUENT SUR LA FACTURE / 5% SERVICE FEE APPLIES



PIZZAS

SANDWICHS

FRUTTI DI MARE 240 PRIMAVERA 220

SAUCE TOMATE, PARMESAN, CREVETTES, 
CALAMARS, MOULES, PERSIL

TOMATO SAUCE, PARMESAN, SHRIMPS,  
CALAMARI, MUSSELS, PARSLEY

ASSORTIMENT DE LÉGUMES GRILLÉS, 
ÉPINARDS, MOZZARELLA AU PARMESAN, 
SAUCE TOMATE, ROQUETTE 

ASSORTED GRILLED VEGGIES, SPINACH, 
PARMESAN AND MOZZARELLA, TOMATO 
SAUCE, ARUGULA

WRAP DU PÉCHEUR 250

POISSON DU JOUR FAÇON MÉDINA, LÉGUMES 
GRILLÉS, CHERMOULA, OIGNONS BLANCS, 
SAUCE TARATARE

FISH OF THE DAY MEDINA STYLE, GRILLED 
VEGETABLE, CHERMOULA SAUCE, WHITE 
ONIONS, TARTAR SAUCE

BURGER CLASSIC 260 BURGER VÉGGIE 230

FROMAGE CHEDDAR, TOMATE, OIGNONS, 
LAITUE, CORNICHONS

CHEDDAR CHEESE, TOMATO, ONIONS,  
LETTUCE, PICKELS

FALAFEL, EMMENTAL, LAITUE, TOMATE,  
OIGNONS, CORNICHON, SAUCE TAHINI,  
CORNICHON

FALAFEL, EMMENTAL CHEESE, LETTUCE, 
TOMATO, ONIONS, PICKLES, TAHINI SAUCE, 
PICKLE

BBQ CHICKEN 220 SERRANO HAM AND 
ROCKET

270

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA, CHEDDAR,  
BLANC DE POULET GRILLÉ, OIGNONS,  
POIVRONS ROUGES GRILLÉS, CORIANDRE

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA, YELLOW 
CHEDDAR, GRILLED CHICKEN BREAST,  
ONIONS, GRILLED RED PEPPERS, CORIANDER

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA, 
PARMESAN, BASILIC FRAIS, JAMBON SERRANO  
(PORC), ROQUETTE

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA DI BUFALA, 
PARMESAN, FRESH BASIL, 
SERRANO HAM (PORK), ARUGULA

CAPRICCIOSA 220 NAPOLITAN-STYLE 
MEATBALL

230

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA,  
PARMESAN, JAMBON DE DINDE, OLIVES 
NOIRES, ARTICHAUTS, CHAMPIGNONS

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA DI BUFALA, 
PARMESAN, TURKEY HAM, BLACK OLIVES,  
ARTICHOKES, MUSHROOMS

SAUCE BLANCHE, MOZZARELLA, BOULETTES 
DE VIANDE, PARMESAN, ÉPINARDS SAUTÉS 
AUX OIGNONS ET À L’AIL 

WHITE PIZZA SAUCE, MOZZARELLA,  
MEATBALLS, PARMESAN,  SAUTÉED  
SPINACH WITH ONIONS AND GARLIC

MARGHERITA 200

SAUCE TOMATE, MOZZARELLA DI BUFALA, 
PARMESAN, BASILIC FRAIS

TOMATO SAUCE, MOZZARELLA DI BUFALA, 
PARMESAN, FRESH BASIL

NOS PRIX S’ENTENDENT NETS ET EN DIRHAMS / ALL PRICES ARE IN DIRHAMS AND NET OF TAXES
5% DE FRAIS DE SERVICE S’APPLIQUENT SUR LA FACTURE / 5% SERVICE FEE APPLIES



DESSERTS
CHEESECAKE MATCHA FRAMBOISE
MATCHA RASBERRY CHEESECAKE 

110

PUDDING DE CHIA ET LAIT DE NOIX
CHIA PUDDING WITH NUTS MILK 

95

FINGER GLACÉ AU CHOCOLAT ET AMLOU
ICED FINGER WITH CHOCOLATE AND AMLOU

110

PAVLOVA AUX AGRUMES
PAVLOVA WITH CITRUS FRUITS

110

SÉLECTION DE GLACES ET SORBETS
ICE CREAM AND SORBET SELECTION

95

ASSIETTE DE FRUIT
FRUIT PLATE

120

Les enfants résidents à l’hôtel, âgés de 5 ans et moins mangent gratuitement dans les restaurants pour 
les commandes sur le menu enfant. Les 6 à 12 ans paient le plein tarif pour le menu enfant et béné-
ficient d’une réduction de 50% sur le menu des adultes. Ces conditions ne s’appliquent pas sur les 
cartes room service, piscine et au bar.           

Hotel guests’ children aged five and under, eat for free when ordering from the Kids’ Menu, 
while children aged 6-12 pay full price for the Kids’ Menu and half price from the adults menu. 
These conditions are not valid when ordering from the in room dining, Le Bar or the pool 
menus.
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MENU ENFANT
KIDS MENU

CHEESEBURGER 120 CHICKEN NUGGETS 95

BUN FAIT MAISON, BURGER DE BŒUF,  
FROMAGE CHEDDAR, FRITES            
                                              
HOMEMADE BUN, BEEF BURGER, CHEDDAR 
CHEESE, FRENCH FRIES

BLANC DE POULET PANÉ, FRITES

BREADED CHICKEN BREAST SERVED, 
FRENCH FRIES

PLAT DU PÉCHEUR
SINNER’S DISH

110 PASTA
CHOIX DE / YOUR CHOICE OF : 
COQUILLETTES / PENNE / SPAGHETTI

95

FILET DE POISSON DU JOUR GRILLÉ, FRITES 

GRILLED FISH FILLET (CATCH OF THE DAY), 
FRENCH FRIES

COQUILLETTES AVEC CHOIX DE SAUCE  
TOMATE, BOLOGNAISE OU À LA CRÈME

PASTA SHELLS WITH CHOICE OF TOMATO 
SAUCE, BOLOGNESE OR CREAM

TANDEM 60

BISCUIT AUX CHIPS DE CHOCOLAT, GLACE AU 
CHOCOLAT

CHOCOLATE CHIPS COOKIES, CHOCOLATE 
ICE CREAM

Nos prix s’entendent nets et en Dirhams / All prices are in Dirhams and net of taxes

VeganVG Noix / NutsN Bien-être / Well-being Soja / Soybeans

Sans gluten / Gluten free Végétarien / VegetarianGF A Alcool fruits de mer / Sea food Porc / Pork

DEMANDER AU SERVEUR POUR LE STAND  
DE CRÊPES GAUFRES ET GLACES

ASK THE WAITER FOR THE STAND
CREPES, WAFFLES AND ICE CREAM

NOS PRIX S’ENTENDENT NETS ET EN DIRHAMS / ALL PRICES ARE IN DIRHAMS AND NET OF TAXES
5% DE FRAIS DE SERVICE S’APPLIQUENT SUR LA FACTURE / 5% SERVICE FEE APPLIES



FROZEN COCKTAILS
LE COLONEL
VODKA, JUS DE CITRON, SORBET CITRON, SIROP DE SUCRE
VODKA, LEMON JUICE, LEMON SORBET, SIMPLE SYRUP 180

FROZEN DAIQIRI
RHUM BLANC, JUS DE CITRON, SORBET DE CITRON, SORBET DE FRAISE
WHITE RHUM, LEMON JUICE, LEMON SORBET, STRAWBERRY SORBET 180

LA REINA DEL SUR
TEQUILA, JUS DE CITRON, SORBET DE CITRON, CONCOMBRE, ANANAS, SIROP D’AVAGE
TEQUILA, LEMON JUICE, LEMON SORBET, CUCUMBERN PINEAPPLE, AGAVE SYRUP 180

MOCKTAILS
ROYAL PALM LIMONADE
JUS DE CITRON, GINGEMBRE, MIEL, SODA
LEMON JUICE, GINGER, HONEY, SODA 150

LE GREEN
POMME GRANNY SMITH, BASILIC FRAIS, CONCOMBRE, SIROP DE BASILIC, JUS DE 
CITRON
GRANNY SMITH APPLE JUICE, FRESH BASIL, CUCUMBER, BASIL SYRUP, FRESH LEMON 
JUICE  150

VIRGIN MOJITO
CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAÎCHE, SODA
LIME, CANE SUGAR, FRESH MINT,SODA 150

VIRGIN COLADA
JUS D’ANANAS, ANANAS FRAIS, LAIT DE COCO
PINEAPPLE JUICE, FRESH PINEAPPLE, COCONUT MILK 150

COCKTAILS
MOJITO
RHUM, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAÎCHE, SODA
RHUM, LIME, CANE SUGAR, FRESH MINT, SODA 180

MOJITO FRUITS ROUGES
RHUM, CITRON VERT, SUCRE DE CANNE, MENTHE FRAÎCHE,
FRUITS ROUGES, SODA
RHUM, LIME, CANE SUGAR, FRESH MINT, RED BERRIES, SODA 180

PINA COLADA
RHUM, JUS D’ANANAS, LAIT DE COCO
RHUM, PINEAPPLE JUICE, COCONUT MILK 180

MARRAKECH MULE
VODKA, JUS DE CITRON , JUS DE GINGEMBRE, EAU GAZEUSE
VODKA, LEMON JUICE, GINGER JUICE, SPARKLING WATER 180

APEROL SPRITZ
APEROL, VIN MOUSSEUX, EAU GAZEUSE
APEROL, SPARKLING WINE, SODA WATER 220

BLOODY MARY
VODKA, JUS DE TOMATE, JUS DE CITRON , TABASCO, POIVRE
VODKA, TOMATO JUICE, LEMON JUICE, TABASCO, PEPPER 180

GIN FIZZ
GIN, SUCRE, JUS DE CITRON, SODA
GIN, SUGAR, LEMON JUICE, SODA 180



VINS  MAROCAINS  /  MOROCCAN  WINES

BAJA BLANC
CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 520

ECLIPSE BLANC
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 520

TERRES BLANCHES BLANC
CHARDONNAY, SAUVIGNON, VIOGNIER DOMAINE DE LA FERME ROUGE, LES CÔTES 
DE ROMMANI 500

BAJA ROSÉ
GRENACHE, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 520

ECLIPSE GRIS
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 480

VOLUBILIA GRIS
CALADOC, MARSELAN, MOURVÈDRE, CABERNET SAUVIGNON, DOMAINE DE LA  
ZOUINA, AIT BOURZOUINE 490

BAJA ROUGE
TEMPRANILLO, SYRAH, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 520

S DE SIROUA ROUGE
SIRAH, DOMAINE OULED TABEL, THALVIN 500

ECLIPSE ROUGE
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 540

VINS FRANCAIS / FRENCH WINES

CHABLIS A. BICHOT
CHARDONNAY 800

VIRÉ-CLESSÉ QUINTAINE BLANC
CHARDONNAY, DOMAINE GUILLEMOT-MICHEL, TOURNUS 1200

CHÄTEAU SAINTE-BÉATRICE ROSÉ
CUVÉE DES PRINCES, V.ROUSELLE 680

COTEAUX D’AIX ROSÉ
MOURVEDRE, CINSAULT, MARIOUS PEYOL, AIX EN PROVENCE 680

PINOT NOIR EN COUTEAUX - JEFF CARREL 540

VINS AU VERRE / WINES BY GLASS

BAJA BLANC
CHARDONNAY, SAUVIGNON BLANC, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 120

BAJA ROSÉ
GRENACHE, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 120

BAJA ROUGE
TEMPRANILLO, SYRAH, CUVÉE FAIRMONT ROYAL PALM MARRAKECH 120

ECLIPSE BLANC
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 130

ECLIPSE GRIS
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 130

ECLIPSE ROUGE
VIOGNIER, ROUSSANE, LES DEUX DOMAINES, GUERROUANE 130

VIN MOUSSEUX / SPARKLING WINE

LA PERLE DU SUD AOC CRÉMENT DE L’ATLAS 900

VINS 
WINES



SODAS
COCA COLA 33 CL 70

COCA COLA ZÉRO 33 CL 70

SPRITE 33 CL 70

SCHWEPPES TONIC 33 CL 70

SCHWEPPES CITRON, LEMON 33 CL 70

ORANGINA 25 CL 70

RED BULL 25 CL 80

EAU / WATER
SIDI ALI 75 CL 70

SAN PELLEGRINO 50 CL 70

SAN PELLEGRINO 75 CL 90

JUS FRAIS / FRESH JUICES
ANANAS / PINEAPPLE - ORANGE / ORANGE - CITRON / LEMONADE - 
POMME / APPLE - CARROTE / CARROT -  CONCOMBRE / CUCUMBER 70

MILKSHAKE
FRIASE, VANILLE, CHOCOLAT,BANANE
STRAWBERRY, VANILLA, CHOCOLATE, BANANA 100

ICE TEA 60

CAFE SHAKERATO 60

BOISSONS CHAUDES / HOT DRINKS
SÉLECTION DE THÉS & INFUSIONS TCHABA
TCHABA TEA & INFUSION SELECTION 45

THÉ À LA MENTHE DE NOTRE FERME
TEA WITH MINT FROM OUR HERB GARDEN 45

CHOCOLAT CHAUD / HOT CHOCOLATE 60

ESPRESSO 45

DOUBLE ESPRESSO 60

CAPPUCCINO 60

CHAMPAGNES
MOËT & CHANDON – BRUT IMPÉRIAL 37.5 CL 900

TAITTINGER PRESTIGE ROSÉ 37.5 CL 1000

MOËT & CHANDON – BRUT IMPÉRIAL 75 CL 1800

LAURENT PERRIER ROSÉ 75 CL 2500

BIÈRES
BEERS

BOISSONS SOFT 
SOFT DRINKS

CASABLANCA 33 CL 80

HEINEKEN 33 CL 80

SAN MIGUEL FRESCA 33 CL 100

CORONA 33 CL 100

Nos prix s’entendent nets et en Dirhams / All prices are in Dirhams and net of taxes

VeganVG Noix / NutsN Bien-être / Well-being Soja / Soybeans

Sans gluten / Gluten free Végétarien / VegetarianGF A Alcool fruits de mer / Sea food Porc / Pork
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