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L E B E L L E RIVE Petit-Déjeuner

Brunch le Samedi et le Dimanche (et jours fériés) de 7h a 14h a 38$
Faites-vous plaisir avec notre Bar a Mimosa les Dimanches pour un supplément de 36$

NOS ASSIETTES

Le réveil santé 26
Yogourt a I'érable de la Famille Migneron et

granola bio des Belles Récoltes, fruits frais, coulis

de fruits rouges, pain maison aux canneberges

et pommes

Pain perdu de Josée 27
Pain maison, pépites de chocolat, pommes et
canneberges, mascarpone a |'érable, fruits de

saison, flocons d'érable, pacanes torréfiées

La casserole du matin 28

Pommes de terre a déjeuner couvertes d'un
mélange de saucisses, de bacon, de jambon,
d'oignons et de poivrons, sauce hollandaise,
fromages de St-Fidéle, réduction balsamique,
ceuf a votre golt

CREPES ET GAUFRES

Les légendaires crépes du Manoir 26
Beurre d'érable maison et fruits

La gaufre du verger 27
Gaufre maison au caramel salé, pommes au

beurre, crumble au pain d'épices, mascarpone au

miel du manoir

La gaufre sucrée/salée 28

1/2 gaufre aux pacanes, pépites de chocolat,
fleur de sel et chantilly 1/2 gaufre avec ceuf
poché, champignons a la creme d'estragon,
Migneron de Charlevoix, figues balsamique,
roquette
29
Crépe farcie au saumon fumé et

aux asperges

Saumon fumé, asperges, béchamel citronnée,
oignons caramélisés, fromage suisse de St-Fidele,
capres frites
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Si vous étes sujet a des allergies alimentaires, n'hésitez pas a nous en faire part. Service et taxes en sus.

NOS EUFS

Servis avec Pommes de Terres Grelots, Roties et Smoothie du Moment

Le traditionnel 28

CEufs a votre godt, choix de viande (jambon, saucisses,
bacon ou creton), feves au lard

Omelettes 28
Effiloché de jambon a I'érable maison et fromage suisse
de St-Fidéle

Ou

Champignons, bacon et vieux cheddar de St-Fidele

Ou

Tomates fraiches, basilic, Fleurmier de la Laiterie
Charlevoix

Il est possible de faire nos omelettes avec des blancs d’ceufs.

Eufs Bénédict 29
Jambon et vieux cheddar de St-Fidele

Ou

Saumon fumé et asperges

Ou

Aux deux canards (confit et fumé) et oignons

caramélisés

Petit-déjeuner enfants (0-12 ans) 13

Les légendaires crépes du Manoir ou déjeuner
traditionnel avec choix de viande et ceuf a votre gout

BOISSONS

Espresso/Allongé* 5.25
Chocolat Chaud 5.25
Capuccino 7.25
Latté 7.25
Sélection de thé** 6

Peut se faire sans gluten Peut se faire sans lactose

*Chaine d’approvisionnement basée sur notre mission de durabilité environnementale et sociale
**Emballés dans des sachets de thé non-toxique a base de plantes
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LE BELLERIVE oo

Brunch on Saturday and Sunday (and on public holidays), from 7am to 2pm at $38
Enjoy our Mimosa Bar on Sundays for $36 extra

OUR PLATES
Healthy breakfast 26

Yogurt with organic granola from Belles Récoltes,
maple syrup, fresh fruit, red fruit coulis with
cranberries and apples

Josée’s french toast 27
Homemade bread, chocolate chips, apples,
cranberries, maple mascarpone, seasonal fruits,

maple flakes and roasted pecans

The morning casserole 28
Breakfast potatoes covered with a mix of

sausages, bacon, ham, onions and peppers,
hollandaise sauce, St-Fidéle cheeses, balsamic
reduction and topped with an egg of your choice

CREPES AND WAFFLES

The legendary Manoir crepes 26
Homemade maple butter and fruit
Orchard waffle 27

Homemade salted caramel waffle, apple butter,
gingerbread crumble, mascarpone with Manoir
honey

The Sweet and Salty Waffle 28

1/2 pecan waffle, chocolate chips, fleur de sel,
and whipped cream, 1/2 waffle with poached egg,
creamy tarragon mushrooms, Migneron de
Charlevoix cheese, balsamic figs, arugula

Smoked salmon and asparagus 29

crepe

Smoked salmon, asparagus, lemon bechamel,
caramelized onions, St-Fidele Swiss cheese and
fried capers

@ mestavRANT m If you are subject to food allergies or dietary restrictions, please advise us. Taxes and services not included
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OUR EGGS

Served with Roasted Baby Potatoes and Smoothie of the Moment

English Breakfast 28

Eggs to your taste, choice of (bacon, sausages, ham or
creton) and baked beans

Omeletts 28

Maple syrup flavoured pulled ham and St-Fidéle Swiss
cheese

Or

Mushrooms, bacon and St-Fidéle old cheddar

Or

Fresh tomatoes, basil and Fleurmier from Laiterie
Charlevoix

Can be made with egg whites.

Eggs Benedict =

Ham and St-Fidéle old cheddar

Or

Smoked salmon and asparagus

Or

Duck duo (confit and smoked) and caramelized onions

Kids breakfast (0-12 years) 13

Manoir crepes or traditional breakfast with choice of
meat and eggs to your taste

BEVERAGES

Espresso/Allongé* 5.25
Hot chocolate 5.25
Capuccino 7.25
Latté 7.25
Tea selection* * 6

Can be made gluten-free Can be made lactose-free

*Supply chain based on our mission of environmental and social sustainability
**Packaged in non-toxic herbal tea bags
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