
Club Sandwich Saumon Fumé du 181 Richelieu 31
181 Richelieu Smoked Salmon Club Sandwich
Saumon Fumé Maison, Concombre, Laitue Boston, Bacon, Fromage
Fouetté à l’Aneth et Ciboulette, Câpres, Oignons Rouges et Frites
House-Smoked Salmon, Cucumber, Boston Lettuce, Bacon, Dill-Chive Whipped Cheese,
Capers, Red Onions and French Fries

Burger de Charlevoix 28
Charlevoix Burger
(Porc bio de Damien, Bœuf ou Végétarien au choix)
Fromage Migneron, Chips de Pancetta, Tomate, Laitue, Oignon et
Mayonnaise Fumée
Migneron Cheese, Pancetta Chips, Tomato, Lettuce, Onion and Smoked Mayonnaise

Fromages de Baie Saint Paul 35
Cheeses from Baie Saint Paul
Migneron de Charlevoix, Tomme de Brebis, Fleurmier, 1608, 
Cendré des Grands Jardins
Migneron from Charlevoix, Sheep’s Tomme, Fleurmier, 1608, 
Cendré from Grands Jardins

Charcuteries de Saint Urbain 35
Saint Urbain Charcuteries
Pieux, Speck, Chorizo, Terrine d’Émeu de Charlevoix, Garnitures
Pieux, Speck, Chorizo, Charlevoix Emu Terrine, Garnishes

Tarte Chocolat Noir 12
Dark Chocolate Tart
Caramel au Sel du St-Laurent
St. Lawrence Salt Caramel

Baba Amaretto Sour 15
Amaretto Sour Baba
Amaretto Avril de la Distillerie Mariana, Jus de Citron, Gel Citrons Confits,
Chantilly Mascarpone, Amandes Grillées
Amaretto Avril from the Mariana Distillery, Lemon Juice, Preserved Lemon Gel,
Mascarpone Whipped Cream, Toasted Almonds

Cocktail de Douceurs 22
Assorted Sweets Cocktail
Macarons à la Fleur de Mélilot, Guimauve Maison à l’Érable, Sucre à la
Crème de Grand Maman, Meringue Boréale et Roses des Sables
Sweet clover Macarons, Homemade Maple Marshmallow, Grand Mother’s Sugar
Fudge, Boreal meringue and Desserts Roses

CARTE - MENU

Jerky Spécial La Brise 13
(Bovin Charlevoix, St-Urbain)
Verre de Jerky de Bœuf
Glass of Beef Jerky

Frites à la Truffe 15
Truffle Frie﻿s
(St-Fidèle-St-Agnès)
Huile de Truffe Blanche Charlevoix, Neige de Vieux 
Cheddar de Saint Fidèle
Charlevoix White Truffle Oil, Saint Fidèle Old Cheddar snow

Velouté Céleri et Pommes 16
Cream of Celery and Apple Soup
(Ile aux coudres)
Julienne de Pommes, Chips de Pancetta et Petit Pain
Apple Julienne, Pancetta Chips and Bread 

Fondue du Terroir 17
Fried Local Fondue
(Baie-St-Paul)
Fondue Maison Style Parmesan, Mélange de Fromages de Baie-St-
Paul et Poireau sur Lit de Jeunes Pousses, Vinaigrette au Miel du
Manoir et Beurre de Pomme des Vergers Pedneault
House-made Parmesan style fried fondue, Mix of cheeses from Baie St Paul
with Leek served on a Bed of Baby Greens, Manoir Honey Vinaigrette and
Pedneault Orchard Apple Butter

Gravlax de Truite 26
Trout Gravlax
(Les Éboulements)
Truite Marinée au Gin Menaud, Thé du Labrador, Gel d’Argousier,
Caviar de Moutarde, Betteraves, Radis, Crème montée
Trout Marinated in Menaud Gin, Labrador Tea, Sea Buckthorn Gel, Mustard
Caviar, Beets, Radishes, Whipped cream

Tartare de Bœuf – Estragon 28
Beef Tartar – Tarragon
(Québec - Rivière Malbaie)
Jaune d’Œuf Confit, Pesto de Pleurotes des Champignons de
Charlevoix, Salicornes, Croûtons de Banik à l’Huile de Cameline
Preserved Egg Yolk, Oyster Mushroom Pesto from Champignons Charlevoix, 
sea asparagus, Banik Croutons with Cameline Oil

Club Sandwich Classique 26
Classic Club Sandwich
Poulet, Tomate, Laitue, Bacon, Mayonnaise et Frites
Chicken, Tomato, Lettuce, Bacon, Mayonnaise and French Fries

Si vous êtes sujet à des allergies alimentaires, n'hésitez pas à nous en faire part.
Service et taxes en sus.

If you are subject to food allergies or dietary restrictions, please advise us. 
Taxes and service not included.


