
MA YA KO BA

COCKTAILS
GOLDEN HORN                                        $350
Whisky, Charanda, Campari,
Lemon Juice, Peach.

BODACIOUS                                              $350
Beefeater, Coconut Rum, Limoncello, Lime 
Juice, Lemon Sorbet, Cardamom 

MINOTAURO                                               $350
Mezcal, Passion Fruit, Lemon Juice,
Ancho Reyes.

TAURINE                                                    $350 
Las Californias Gin, ST Germain,
Orange Bitter, Grapefruit Zest.

COWBOY WAY                                          $350 
Bourbon, White Cacao Liqueur, Frangelico.  

RAGING BULL                                           $350
Corn Whisky, Nixta Corn Liqueur, Ginger,
Agave Nectar, Lemon Juice.

WILD WEST                                               $350
Volcán Silver Tequila, Nixta Corn Liqueur
 Ancho Reyes, Orange Bitters. 

ALDEBARAN                                             $350
Vodka, Lychee, Amarena Cherry.

YAQUI                                                        $350
Don Julio Silver Tequila, Martini Bianco,
ST Germain, Green Lemon Juice,
Natural Syrup,Watermelon, Raspberry. 

CHOCOLATE NEGRONI                          $350
Gin, Campari Infused Cocoa,
Sweet Vermouth, Orange Zest.

THE BEAST                                                $500
Gold Label Johnnie Walker, Zacapa 23,
Grand Marnier, Eucalyptus Honey,
Cocoa Bitters, Original Angostura.

CLASSIC 
MARTINIS

WORLD 
CLASSICS

KNICKERBOCKER 1906   
Dry Gin, Dry Vermouth,
Sweet Vermouth, Orange Bitter.

VESPER 1953    
Dry Gin, Vodka, Lillet Blanc.

DIRTY - 1900’s     
Vodka, Olive brine.

HANKY PANKY   
Dry Gin, Fernet Branca,
Sweet Vermouth.

CHAMPS ÉLYSÉES   
Cognac, Green Chartreuse, Original 
Angostura, Lime Juice, Lime Zest.

SAZERAC     
Templeton RYE Whiskey 4 year’s old, 
Mascabado Syrup, Cocoa Bitters,
Original Angostura, Liqueur Absithe.

EL PRESIDENTE     
Havana 7 years, Cointreau, Grenadine, 
Original Angostura ,White Vermouth.

$350 $350

$350 $350

$350

$350

$350
Consuming raw or undercooked products increases the risk of food, 
especially if you have certain medical conditions. Please advise your 
waiter of any allergies you may have to food products. Our menus 
are subject to changes without previous notice. Prices are in Mexican 
pesos, tax included, payable at the exchange rate of the day.



MA YA KO BA

COCTELES
GOLDEN HORN                                        $350
Whisky, Charanda, Campari,
Jugo de Limón, Durazno.

BODACIOUS                                              $350
Beefeater, Ron de coco, Limoncello, Jugo de 
Limón Verde, Sorbete de Limón, Cardamomo.  

MINOTAURO                                               $350
Mezcal, Maracuyá, Jugo de Limón, Ancho Reyes.

TAURINE                                                    $350 
Ginebra las Californias, ST Germain, Bitter de 
Naranja, Zest de Toronja.

COWBOY WAY                                          $350 
Bourbon, Licor de Cacao Blanco, Frangelico.

RAGING BULL                                           $350
Whisky de maíz, Licor de Maíz Nixta, Jengibre, 
Miel de Agave, Jugo de Limón.

WILD WEST                                               $350
Tequila Volcán Blanco, Nixta Licor de Maíz,
Ancho Reyes, Bitter de Naranja. 

ALDEBARAN                                             $350
Vodka, Lychee, Cereza Amarena.

YAQUI                                                        $350
Don Julio Blanco, Martini Bianco,
ST Germain, Jugo Limón Verde,
Jarabe Natural, Sandia, Frambuesa. 

CHOCOLATE NEGRONI                          $350
Ginebra, Cocoa Infusionado con Campari, 
Vermouth Dulce, Zest de Naranja.

THE BEAST                                                $500
Gold Label Johnnie Walker, Zacapa 23,
Grand Marnier, Miel de Eucalipto,
Bitters de Cocoa, Angostura Original.

MARTINIS 
CLÁSICOS

JOYAS
DEL MUNDO 

KNICKERBOCKER 1906   
Ginebra Seco, Vermouth seco,
Vermouth Dulce, Bitter de Naranja.

VESPER 1953    
Ginebra Seco, Vodka, Lillet Blanc.

DIRTY - 1900’s     
Vodka, Jugo de Aceitunas.

HANKY PANKY   
Ginebra Seco, Fernet Branca,
Vermouth Dulce.

CHAMPS ÉLYSÉES   
Cogñac, Chartreuse Verde, 
Angostura Original, Jugo de Limón 
Verde, Zest de Limón.

SAZERAC     
Templeton RYE Whiskey 4 años, Jarabe 
de Azúcar Mascabado,Bitter de Cocoa, 
Angostura original, Licor de Absenta.

EL PRESIDENTE     
Habana 7 años, Vermouth Bianco, 
Cointreau, Granadina, Angostura Original

$350 $350

$350 $350

$350

$350

$350
El consumo de productos crudos o poco cocidos aumenta el riesgo 
de los alimentos, especialmente si se padecen determinadas 
afecciones médicas. Por favor avise a su camarero de cualquier 
alergia que pueda tener a productos alimenticios. Nuestros menús 
están sujetos a cambios sin previo aviso. Los precios son en pesos 
mexicanos, IVA incluido, pagaderos al tipo de cambio del día.


